
2. Добавьте 2 капли раствора серной кислоты и 10 капель крахмального раствора 
йодида калия. 

3. Через 10 минут оцените окрашивание раствора. Появление синего окрашивания 
свидетельствует о присутствии в молоке пероксида водорода. 

4. Полученные данные запишите в сводную таблицу. (Приложение 1) 
 

6.СРАВНИТЕ физико-химические показатели 
исследованного молока с показателями ГОСТа 

(см.Приложение 2) и сделайте выводы. 
Приложение 1. 
 

ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ КАЧЕСТВА МОЛОКА 
 

Сорт молока Сорт молока Сорт молока Показатели 
   

Кислотность, Т    
Содержание белка    
Наличие соды, 
да/нет 

   

Наличие крахмала, 
да/нет 

   

Наличие пероксида 
водорода, да/нет 

   

  
Приложение 2. 
 

ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ ПАСТЕРИЗОВАННОГО 
КОРОВЬЕГО МОЛОКА 

Показатели Вид молока 
Массовая доля 
жира,% не менее 

Плотность, г/см, не 
менее 

Кислотность,Т, не 
более 

Пастеризованное, 
2.5% жира 

2,5 1,027 21 

Пастеризованное, 
3.5% жира 

3,2 1,027 21 

Пастеризованное, 
6% жира 

6,0 1,024 20 

 
Примечание. Молоко, предназначенное для детских учреждений, должно иметь 
кислотность не более 19Т. 
 


